
SUMMER
DINNER
BUFFET

和歌山

〒640-8156 和歌山市七番丁26-1 モンティグレ 3F
https://senqchere.jp/

TEL.073-435-0390

お車でのご来店（和歌山ロイヤルパーキング）
　ランチご利用の場合：2時間無料
　ディナーご利用の場合：3時間無料

ご予約・お問合わせ

※ディナー／木～日の営業

ブレックファスト
ランチ
ディナー

　7：00
11：30
18：00

～10：00（ラストオーダー 9：30）
～14：30（ラストオーダー14：00）
～21：30（ラストオーダー20：30）

営業時間

※画像はすべてイメージです。 ＊表示価格は全て税込みです。
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■…サマーディナービュッフェ開催日
■…プレミアムデー

大人（中学生以上）
シニア（65歳以上）
小学生
未就学児（３～6歳）
3歳未満

・・・・・・・6,５００円
・・・・・・6,０００円

・・・・・・・・・・・・・・２,５００円
・・・・・1,3００円

・・・・・・・・・・・・・・・・・無料

アルコール飲み放題 別途プラス／2,000円

※ただし、２０歳未満の方にはアルコール類のご提供はできません。
※お車を運転されるお客様には、アルコール類の提供をいたしかねます。

OPEN／18：00～CLOSE／21：00
（最終入店20：00、ラストオーダー20：30）

上記期間の金・土曜日および7/19（日）・9/20（日）・21（月）・22（火）の祝日、8/9（日）～8/13（木）のお盆期間5日間も含みます。

●生ビール・焼酎（麦・芋）
●グラスワイン（赤・白）
●ウイスキー（ハイボール）
●日本酒（冷や）　●サワー各種（7種類）
●梅酒　●ノンアルコールビール

大人（中学生以上）
シニア（65歳以上）
小学生
未就学児（３～6歳）
3歳未満

・・・・７,0００円
・・・6,5００円

・・・・・・・・・・・3,0００円
・・1,8００円

・・・・・・・・・・・・・・無料

プレミアムデープレミアムデー
88月月1133日（木日（木））8月13日（木）

4階 宴会場にて開催

解体ショー解体ショー解体ショー鮪鮪鮪
ま ぐ ろ

鮪はお造りにしてご提供いたします。

香ばしく焼き上げる鉄板ステーキ！ソースの香りがたまらない海鮮焼きそば！
屋台で職人がにぎり寿司をご提供！
そして、シメは「玉林園監修てんかけラーメン」と「グリーンソフト」で決まり!!

2026.7.17～9.22
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牛ステーキ（US産）
にぎり寿司海鮮焼きそば

SUMMER DINNER BUFFETSUMMER DINNER BUFFETSUMMER DINNER BUFFET

てんかけラーメン グリーンソフト
（カップで提供）

※プレミアムデー詳細はスタッフまでお問い合わせください。
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お車でのご来店（和歌山ロイヤルパーキング）
　ランチご利用の場合：2時間無料
　ディナーご利用の場合：3時間無料
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※ディナー／木～日の営業
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ディナー

　7：00
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※その他の品目についてはお問合せください。
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メニューには下記のアレルギー物質を含む原材料を使用しています。
The menu contains ingredients that contain the following allergens.

●砂肝のコンフィ 冷製ハーブマリネ
●枝豆のムース コンソメジュレ添え
●茄子と梅しそカッペリーニ
●ベーコンと夏野菜のケークサレ
●タコス風ロールサンド
●タコとセロリのサラダ
●漬物盛り合わせ
●塩ゆで枝豆
●彩り野菜のサラダバー
●ミニ春巻き
●ミニ焼売
●タンドリー風シュリンプソテー
●マカロニ入りパルマ風グラタン
●フライドポテト
　～選べるフレーバーミックス～
●ヤンニョムチキン
●ローストポークのハワイアンソース
●バルサミコ酢の洋風チキン南蛮
　　　　卵たっぷりタルタルソース
●海老のチリソース和え
●夏野菜のキッシュ
●夏野菜のフリット
●ベーコンと彩り野菜の
　トマトクリームショートパスタ
●マルゲリータ
●バレンシアパエリア風ピラフ
●カレーソース&ライス
●海鮮焼きそば

MENU

●パンケーキ
●マンゴーケーキ
●レモンタルト
●抹茶ケーキ
●桃のムース
●きなこわらび餅
●杏仁豆腐
●みつ豆
●アイス各種
●シャーベット各種

DESSERT

●メロンソーダ、コーラ、ジンジャエール、緑茶など

SOFTDRINK

●牛ステーキ（US産）
●にぎり寿司
　マグロ、エビ、サーモン、鯛、イカ、玉子

ライブキッチン

●玉林園監修てんかけラーメン
●グリーンソフト（カップで提供）

玉林園MENU

※画像はすべてイメージです。 ＊食材の仕入れ状況の都合によりメニューが変更となる場合がございます。 

自動パンケーキマシン

てんかけラーメン
グリーンソフト
（カップで提供）


